Artikler

Juleluns;j

Her finner du alle vére oppskrifter og tips til julelunsj! Julen er en heytid der man ofte gjor ekstra stas
pa lunsjen, enten det er med venner, jobb eller familie. Hos Gilde finner du inspirasjon til enhver

anledning.

Enkel juleluns;j

Enkle oppskrifter for deg som vil lage noe raskt og godt.


https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/fjol-med-skivet-sylte

Fjol med skivet sylte

Her kan man vere kreativ. Fyll en skal med syltede grennsaker og annet godt og topp med litt friske

urter.

20m Lett 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/fjol-med-skivet-sylte



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lammerull-anrettet-pa-toast



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lammerull-anrettet-pa-toast

Lammerull anrettet pa toast

20m Lett 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lammerull-anrettet-pa-toast
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolse-omelett



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lammerull-anrettet-pa-toast
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolse-omelett

Julepglse-omelett

20m Lett 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lammerull-anrettet-pa-toast
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolse-omelett
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julefjol-med-roastbiff



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lammerull-anrettet-pa-toast
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolse-omelett
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julefjol-med-roastbiff

Julefjel med roastbiff

15m Middels 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lammerull-anrettet-pa-toast
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolse-omelett
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julefjol-med-roastbiff
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolsebruschetta

Julepolsebruschetta med blamuggost

20m Lett 4 pers.

Varm juleluns;j

Juletaco med pinnekjott

Tiden pad denne oppskriften forutsetter at du har pinnekjottrester. Dersom du ikke har det ma du

beregne ekstra tid til 3 lage pinnekjottet.

1t Lett 4 pers.


https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lammerull-anrettet-pa-toast
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolse-omelett
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julefjol-med-roastbiff
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolsebruschetta
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/juletaco-med-pinnekjott



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bacondadler



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bacondadler

Bacondadler

30m Lett 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bacondadler
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/juleplanke-med-roastbiff.-skinkestek-og-medisterkaker



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bacondadler
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/juleplanke-med-roastbiff.-skinkestek-og-medisterkaker

Juleplanke med roastbiff, skinkestek og medisterkaker

40m Middels 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bacondadler
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/juleplanke-med-roastbiff.-skinkestek-og-medisterkaker
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/pinnekjottpizza



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bacondadler
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/juleplanke-med-roastbiff.-skinkestek-og-medisterkaker
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/pinnekjottpizza

Pinnekjottpizza med juletopping

30m Middels 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bacondadler
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/juleplanke-med-roastbiff.-skinkestek-og-medisterkaker
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/pinnekjottpizza
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/medisterkaker-pa-fat-med-lun-julesalat

Medisterkaker med lun julesalat

40m Lett 4 pers.

Perfekt til jobb

Ribberull pa lussekatter

Delte lussekatter smurt med ribberull, philidelphiapost og appelsinmarmelade.

20m Lett 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bacondadler
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/juleplanke-med-roastbiff.-skinkestek-og-medisterkaker
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/pinnekjottpizza
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/medisterkaker-pa-fat-med-lun-julesalat
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/ribberull-på-lussekatter



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/spyd-med-julesylte



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/spyd-med-julesylte

Spyd med julesylte

20m Lett 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/spyd-med-julesylte
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julecarpaccio-med-roastbiff



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/spyd-med-julesylte
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julecarpaccio-med-roastbiff

Julecarpaccio med roastbiff

20m Lett 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/spyd-med-julesylte
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julecarpaccio-med-roastbiff
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lun-julesalat-med-medisterkaker



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/spyd-med-julesylte
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julecarpaccio-med-roastbiff
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lun-julesalat-med-medisterkaker

Lun julesalat med medisterkaker

30m Lett 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/spyd-med-julesylte
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julecarpaccio-med-roastbiff
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lun-julesalat-med-medisterkaker
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/halv-sylte

Halv julesylte

20m Middels 4 pers.

Flere oppskrifter med julemat

Julepostei med deilig tilbeheor

Et skikkelig julesmerbred med norsk julepostei. Lett a lage og veldig godt!

15m Lett 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/spyd-med-julesylte
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julecarpaccio-med-roastbiff
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lun-julesalat-med-medisterkaker
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/halv-sylte
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepostei-med-deilig-tilbehor



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bokerokt-skinke-med-fennikelsalat



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bokerokt-skinke-med-fennikelsalat

Bokerokt skinke med fennikelsalat

40m Middels 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bokerokt-skinke-med-fennikelsalat
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolse-med-sotpotet-og-blamuggkrem



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bokerokt-skinke-med-fennikelsalat
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolse-med-sotpotet-og-blamuggkrem

Julepolse med setpotet og blamuggkrem

1t Middels 4 pers.


https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bokerokt-skinke-med-fennikelsalat
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolse-med-sotpotet-og-blamuggkrem
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julesylte-med-eple-kapers-og-bacon



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bokerokt-skinke-med-fennikelsalat
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolse-med-sotpotet-og-blamuggkrem
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julesylte-med-eple-kapers-og-bacon

Julesylte med eple, kapers og bacon

20m Middels 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bokerokt-skinke-med-fennikelsalat
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolse-med-sotpotet-og-blamuggkrem
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julesylte-med-eple-kapers-og-bacon
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/ribberull-pa-landbrod-med-fikenmarmelade

Ribberull pa landbred med fikenmarmelade

15m Middels 4 pers.

Smakfullt tilbehor


https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/bokerokt-skinke-med-fennikelsalat
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julepolse-med-sotpotet-og-blamuggkrem
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/julesylte-med-eple-kapers-og-bacon
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/ribberull-pa-landbrod-med-fikenmarmelade



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/hjemmelaget-rodkal



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/hjemmelaget-rodkal

Hjemmelaget redkal

1t 30m Lett 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/hjemmelaget-rodkal
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lage-syltet-rodlok



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/hjemmelaget-rodkal
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lage-syltet-rodlok

Syltet redlok

15m Lett 10 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/hjemmelaget-rodkal
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lage-syltet-rodlok
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/kalrabistappe-kalrotstappe

Kalrabistappe med gqulrot

50m Middels 4 pers.



https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/hjemmelaget-rodkal
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/lage-syltet-rodlok
https://gilde.review.web01-dev-dub1.seeds.no/oppskrifter/kalrabistappe-kalrotstappe

