Filetribbe Krydret U/Ben Pk

$d enkelt gjor du det *

4 Rivav etiketten, men befold plastemballasjen pa.
Ribben legges t en langpanne med Svorstden opp og Stekes * -
2 Pa 180 °C (varmluft). Etter 2 timer fjernes plasten over
Svoren for & fa Spr Svor. Rtbben stekes deretter videre pa
5 °C (varmlft) i 30-40 min, eller ti Svoren kar biitt Spry. *
3/ 1La ribben hvile i 15 minutter fgr den skjwres opp.

gt 2 annen mat, o
arvan i

osthoks 360 e
FORBRUKERKONTAKT: www.gilde.no

0 til 4°C/2.300 kg



Produktinformasjon

Opprinnelsesland
EPD NR
Varenummer
Materialnummer
Vekt pkn
Oppbevaring

Lagerfering

5000 002 041

2.323 kg

0 til 4°C



Naeringsinnhold

Energi kJ 905.647 kJ
Energi kcal 217.745 kcal
Fett 15.812 g
Hvorav

- Mettet fett 5.534 ¢g
- Enumettet fett 6.797 g
- Flerumettet fett 2213 ¢g
Karbohydrater 0.070 g
Hvorav

- Sukkerarter 0.066 ¢
Proteiner 18.785¢g

Salt 1199 g



Allergener

Gluten Nei
Skalldyr Nei
Egg Nei
Fisk Nei
Peanotter Nei
Soya Nei
Melkeprotein inkl laktose Nei
Notter Nei
Selleri Nei
Sennep Nei
Sesamfro Nei
Svoveldioksid og sulfitter Nei
Lupin Nei

Blotdyr Nei



